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DE CORBEILLES GOURMANDES ~ -

dans lequel vous découvrirez toutes nos créations de corbeilles gourmandes,
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et coffrets de produits du terroly, confectionnés dans nos locawx,
et composés unigquement de produits de wotre région.
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Nous collaborons en toute confiance et en toute transparence avec nos producteurs locaux et régionaux
pour vous garantir authenticité et tragabilite.

Nous proposons de vous accompagner dans vos choix de cadeaux de fin d'année, occasion pour vous ce
remercier et fidéliser clients, salariés, collaborateurs et autres partenaires a travers notre large gamme
de corbeilles et coffrets.

Pour répondre a vos attenies, l'ensemble des magasins de notre reseau est également a votre disposition pour
vous conseiller et vous confectionner des coffrets personalisés et adaptés a votre budget.
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* 1 Foie gras entier de canard |GP Périgord 120 g Delmond LOriginel
* 7 Bouteille de vin blanc moelleux Réserve de Millaudes
ACP Cotes de Bergerac 37,5 cl
+ 1 Chutney de figues au vinaigre balsamique 120 g Favols
+ 1 Sac kraft avec fenétre «Bonnes fétess 20x10%29 cm

+ 1 Cornet chocolat noir a la fleur de sel 100 g Maison Guinguet

* 1 Bouteille de vin rouge Berticot Cuvée premiére
ADP Cbtes de Duras 75 cl

« 1 Paté de Campagne 220 g Mes P'tites Recettes
+ 1 Banneton rectangle carton «Scandinaves 43x12x8 cm
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« 1 Bouteille de vin blanc moelleux Réserve de Millaudes
AOP Cotes de Bergerac 37,5 cl

« 1 Truite a tartiner au piment d'Espelette 90 g Pisciculture du Ciron
+ 1 Tarti' truffes 75 g Maison Lembert

= 1 Délice de tomates séchées 100 g Mes P'tites Recettes

= 1 Sablés au chévre et poivre bio 120 g Biscuits B

» 1 Plateau rond carton «Scandinave» diamétre 25,4 cm

+ 1 Foie gras entier de canard IGP Périgord 180 g
Delmond IOriginel

* 1 Bouteille de vin blanc moelleux Chateau Pech La Calevie
AOP Cotes de Bergerac 75 cl
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+ 1 Grations de canard 180 g Domaine de Gammareix
* 1 Rillettes de canard 180 g Domaine de Gammareix

» 1 Bouteille de vin rouge Baron d’Ardeuil AOC Buzet 75 ¢l
» 1 Foie gras entier de canard IGP Périgord 180 g Delmond L'Originel « 1 Coffret rectangle bois «Demi-métre» 50x11x5 cm
+ 1 Bouteille de vin blanc moelleux Chateau Vergnes Beaulieu

AOP Bordeaux 75 ¢l

» 1 Banneton «Savoureux» 44x12x7 cm
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» 1 Foie gras entier de canard IGP Périgord 120 g Delmond L'Originel

+ 1 Confit de vin au champagne 110 g Favols

* 1 Bouteille de vin hlanc liquoreux Marquis de Chamterac AOC Monbazillac 37,5 cl
« 1 Verrine pruneaux d’Agen a I'Armagnac 4 cl Maison Guinguet

@W m W + 1 Quartiers d'oranges au chocolat 100 g Maison Guinguet

+ 1 Corbeille rectangle carton «Christmas» 33x20x7 ¢cm
* 1 Foie gras entier de canard IGP Périgord 180 g Delmond LQriginel
+ 1 Confit de vin au champagne 110 g Favols
* 1 Duo porcelaine plateau bois 22x11x6 cm

Lisbus d'alcool est dangereux pous la santé. A consommer avec modération,
« Pour votre santé, évilez de mange 1rop gras, wop sucré, trop salé-»
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* 1 Biére de No#l 75 cl Raiz

- 2 Biéres d'Hiver bio 33 ¢l Maltéo
+ 1 Délice de foie gras au piment 100 g Mes P'tites Recettes
» 1 Sachet d'amusettes tomate et herbes bio 100 g Biscuits B
+ 1 Seau métal «Bigre» 24x18 cm

* 1 Foie gras entier de canard IGP Périgord 120 g Delmond LOriginel
+ 1 Bouteille de vin blanc moelleux Réserve de Millaudes
AOP Cates de Bergerac 37,5 cl
+ 1 Bouteille de vin rouge Chateau Les Joyeuses AOP Bordeaux 37,5 ¢l
+ 7 Confit d'oignons 220 g Favols
+ ] Terrine Forestiére 90 g Manoir Alexandre
+ 1 Corbeille rectangle osier «CARO» 35x25x4 cm

Paunier levie el mer

+ 1 Soupe de truite Finlandaise 370 g Pisciculture du Ciron
* 1 Terrine de truite nature 140 g Pisciculture du Ciron
* 1 Terrine de truite au poivre vert 140 g Pisciculture du Ciron
* 1 Truite a tartiner nature 90 g Pisciculture du Ciron

* 1 Galantine de pintade au foie gras 190 g Manair Alexandre
* 1 Terrine Forestiére 90 g Manoir Alexandre

+ 1 Terrine de caille 180 g Manoir Alexandre 2 '

= 1 Panier ovale carton «No&| Vert» 36x23x13 cm ‘ )



* 1 Bouteille de vin blanc moelleux Quézaco IGP Cotes de Gascogne 75 cl
+ 1 Bouteille de vin rouge Quézaco AOP Cdtes du Marmandais 75 ¢l

* 1 Chocisson chocolat noir 100 g Maison Guinguet

+ 1 Délice d'escargots en persillade 100 g Mes P'lites Recettes

+ 1 Paté de Campagne 220 g Mes P'tites Recettes

« 1 Paté de la Fermiére 220 g Mes P'tites Recettes

+ 1 Cake artisanal aux fruits et au miel 15 % 330 g Savour Miel

* 1 Bofte a sac chocolat blanc, lait et noir 250 g Maison Guinguet

* 1 Panier bois «Vichys 35x29x16 cm

« 1 Foie gras entier de canard IGP Périgord 180 g Delmond LOriginel

+ 1 Rillettes de canard 180 g Domaine de Gammareix

« 1 Grattons de canard 180 g Domaine de Gammareix

* 1 Papitou p&té au foie gras (30 %) 190 g Delmond LOriginel

* 1 Confit de canard 4 cuisses IGP Périgord 1,35 kg Delmond L'Originel
* 1 Corbeille rectangle carton «Nogl Vert» 36%27x6 cm
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+ 1 Bouteille de Crémant de Bordeaux ADC Opale blanc de blanc 75 cf
+ 1 Bouteille de vin rouge Berticot Cuvée premiére
AQP Cites de Duras 75¢cl
* 1 Péte de fruits 100 g Maison Guinguet
* 1 Boite & sac chocolat noir et lait 250 g Maison Guinguet
+ 1 Confiture Clémentine de Corse aux épices de No#l 260 g Favols
+ 1 Paté de la Fermigre 220 g Mes P'tites recettes
+ 1 Paté Basque 220 g Mes P'tites Recettes
* 1 Terrine de canard a l'orange 180 g Domaine de Gammareix
+ 1 Terrine pintade aux girolles 180 g Domaine de Gammareix
+ 1 Etui 4 condiments 4x50 g Favols
* 1 Panier bois 48 cm

@ Cabus dialcool est dangereux pour la sentd. A sonsommes avet modéiatian.
« Pour volre santé, évitez de manger Uop a5, trop sucré, trop salé.»
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Malle gewunande

« 1 Bouteille de vin rouge Tap D'e Perbos AOP Cotes du Marmandais 75 cl

* 1 Bouteille de vin blanc liquoreux Marquis de Chamterac AQC
Monbazillac 75 ¢l

« 1 Pot au feu de canard 720 g Manoir Alexandre

+ 1 Péte 3 tartiner 230 g Maison Guinguet

+ 1 Cornet P'tit beurre et mini-tablettes 100 g Maison Guinguet

+ 1 Foie gras entier de canard IGP Périgord 300 g Delmond L'Originel

» 1 Croguants aux noix bio 80 g Biscuits B

« 1 Malle vannerie osier 36x26x15 cm
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+ 1 Terrine de canard aux olives 180 g Domaine de Gammareix

* 1 Foie gras entier de canard IGP Périgord 180 g Delmond L'Originel

+ 1 Boutgille de vin blanc liquoreux Marquis de Chamterac AOC
Monbazillac 75 cl

+ 1 Bouteille de vin rouge Duc de Berticot AOP Cétes de Duras 75 ¢l

+ 1 Délice de foie gras aux figues 100 g Mes P'lites Recettes

» 1 Chutney de figues au vinaigre balsamique 120 g Favols

+ 1 Nougat aux noix du Périgord 150 g Lou Cocal

+ 1 Pain d'Epices 40 % de miel 300 g Savour Miel

+ 1 Coeur fondant chocolat et caramel 100 g Maison Guinguet

» 1 Raisin au Sauternes 100 g Maison Guinguet

« 1 Corbeille rectangle osier 46/50x35x12 cm
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* 1 Bouteille de vin blanc liquoreux Marquis de Chamterac AOC
Monbazillac 75 cl

+ 1 Bouteille de vin rouge Confidentiel AOP Cétes du Marmandais 75 cl

+ 1 Foie gras entier de canard IGP Périgord 180 g Delmond L'Originel

* 1 Huile aux cépes 25 cl Le Lozérien

* 1 Sel aux cépes 250 g Le Lozérien

* 1 Terrine au magret fumé 180 g Manoir Alexandre

+ 1 Confit de canard 2 cuisses IGP Périgord 765 g Delmond LOriginel

* 1 Beurre 2 la truffe d'été 80 g Lou Bersac

* 1 Palets pruneaux et naisettes bic 140 g Biscuits B

+ 1 Chabraque péte a tartiner goOt intense 260 g Maison de la Noisette

+ 1 Sapin de chocolats 50 g Maison Guinguet

* 1 Cacaotines 150 g Maison Guinguet

* 1 Confit d'oignons 220 g Favals

« 1 Corbeille avale osier naturel tissu écru 52/56x43x13 cm
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Cerbeille abendance
* 1 Bouteille Apéritif Sarlanoix 70 ¢l Distillerie du Périgord
* 1 Bouteille de vin blanc moelleux Chateau Pech La Calevie

AOP Cotes de Bergerac 75 cl
* 1 Bouteille de vin rouge Duc de Berticot AOP Cétes de Duras 75 ¢l
* 1 Foie gras entier de canard IGP Périgord 300 g Delmond LOriginel
+ 1 Confit de vin au champagne 110 g Favols
+ 1 Confit d'cignons 220 g Favals
+ 1 Etui 4 confitures recettes patissiéres 4x42 g Favols
«1 Mini toast nature 140 g La Chanteracoise
« 1 Terrine de pintade aux girolles 180 g Domaine de Gammareix
* 1 Terrine de lapin au thym citronné 180 g Domaine de Gammareix
+ 1 Coq au vin de Bergerac 700 g Domaine de Gammareix
+ 1 Confiture Gourmandises de Noél 270 g Favals
+ 1 Confiture Clémentine de Corse aux épices de Noél 260 g Favols
« 1 Sachet de meringues vanille 100 g Quercy Délices
+ 1 Cailloux de noix grillées et enrobées de chocolat noir et cacao 150 g Maison Guinguet
«1 Cornet P'tit beurre et mini-tablettes 100 g Maison Guinguet
* 1 Boite & sac chocolat neir et lait 250 g Maison Guinguet
+ 1 Corbeille rectangie osier tissu gris 54/58x40x12 cm

@ Labus dfalcoo est dangereux pour ko santé, A consommes avec modératic,.
« Pour votre ganté, évitez de manger (op gras, trop Siicré, rop saké-v
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Au travers de son territoire entre Guyenne, Gascogne et Périgord, fort de sa -
richesse et de la diversité de ses territoires, la Coopérative agricole Terres du Sud

offre des produits régionaux sous l'enseigne Le Goiit de nos Campagnes. i
Notre engagement :

=P Privilégier le savoir-faire de producteurs partenaires et les productions de notre coopérative,

=== Proposer des produits issus de filiéres locales responsables,

- Sélectionner des produits fermiers et des produits transformés qui font la réputation de nos
artisans locaux.
« Notre priorité est de promowvoir les produits élobotés par des
femmes et des hommes passionnés ées, dans le respeet
et lo. tradition. du sovoir faire de notre terroir. »
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Rencontrez I'équipe de votre magasin Gamm vert

le plus proche de chez vous, pour vous aider dans votre choix, f
ou pour composer vos corbeilles sur-mesure ! :

H

Vous pouvez aussi contacter Laurie au : 07 56 42 83 39 5_
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[ampagnes 47 F AGEN-BOE (ZAC de Gardés) - Tél - 05 53 66 76 04 / CASTELJALOUX - Té1: 05 53 93 02 23 / MARMANDE rte de Bordeaux - Tél : 05 53 20 44 00/ MONFLANQUIN - Tél : 05 53 36 40 20/
% MONTAYRAL - Tél : 05 53 41 51 30 / MIRAMONT - Tél : 05 53 93 21 06./ TONNEINS - Tél : 05 53 79 88 04 / VILLENEUVE S/LOT - Tél : 05 53 49 65 70

24/ BERGERAC - T81:0553 2355 40 33/ PODENSAC - T8l : 05 56 27 20 97
Ganm vert 40 / TARTAS - Té : 05 58 73 54 08 / GRENADE - 61 : 05 58 45 94 88 / AIRE SUR ADOUR - Té1: 05 58 71 97 91
Fgnaboalcii 47 / COLAYRAC - Té) : 05 53 67 65 36 / MARMANDE" rte de Tonneins - Tél : 05 53 20 52 30 / NERAG - Té1 :05 53 87 65 00 / LAROOUE TIMBAUT - Té) : 05 53 95 73 25

24 / BOUNIAGUES - Té) : 05 53 58 36 73 / LANOQUAILLE - T&1: 055362 4535 33/ CASTILLON LA BATAILLE - Tél : 05 57 40 0205
47 / CANCON - Tél : 05 53 01 61 66 / CASTELMORON - Tél : 05 53 84 92 51 / CLAIRAC - Té! : 05 53 84 00 50 / DAMAZAN - Tél : 05 53 79 41 48/ PORT DE PENNE - Tél : 05 53 41 41 20/
ST COLOMB DE LAUZUN - Té1 ;05 53 94 10 12 / STE LIVRADE - Té) : (5 53 41 55 13/ SERIGNAC-SUR-GARONNE - Tél - 05 53 68 62 44 /VILLEREAL - Tél : 05 53 36 00 49

_ ; 4 Suivez-nous sur: n

Branche Distribtrtion du Groupe Terres du Sud
Place de I'Hotel de ville - 47320 CLAIRAC




